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Données techniques

Modele

Débit théorique en continu
Tasses par heure

Temps de préparation (en seconds)
Espresso - 0.60 dI

Café - 1.10 dI

Café au lait - 1.30 dI

Cappuccino - 1.40 dl

Chocolat - 1.30 dl

Lait chaud - 1.30 dlI

Eau chaude - 1.50 dI

Portions par bac de produit
Configuration

Café (tasses de 1.10 dl)
Espresso (tasses de 0.60 dl)
Lait (tasses de 1.30 dl)
Chocolat (tasses de 1.30 dl)

Bacs produits (Café / Lait)
Chaudiere

Dimensions
Largeur/profondeur/hauteur (cm)
Poid (en kg)

Zone distribution, haut. max. (cm)
Zone distribution, haut. max. (cm)

Raccordements électrique et eau
Electricité

Puissance

Raccordement eau

Pression

Avantages
Touche de ringage
Service pour pots

Options

Meuble avec/sans des tasses

Mobilité avec pompe et réservoir a eau
Panneau arriere

Raccordement direct a la vidange

Systéme de paiement
Socle de réhaussement

MINI

150

2-3 bacs, 1 sortie

100
200
40
120

1.7/3.51t.
2.2 1t

27/ 43.5/50
16
11.5
12

230 V AC 50 Hz
10 amp
M3/4 ™

1 a 8 bar
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