\CHEF/

Fonds Brun Lié
demi-glace 900 g

DESCRIPTION DU PRODUIT

Fonds Brun Lié demi-glace déshydraté.

UTILISATION / MODE D'EMPLOI

- Base pour la confection de sauces brunes de caractere, le braisage des pieces de
viande, le mouillement de sautés et estouffades. Idéal pour la réalisation de sauces
"minute” suite a un déglacage, il apportera une saveur puissante et une texture
nappante.

- 1. Délayer le produit dans le liquide bouillant ou froid.

- 2. Maintenir ou porter a ébullition, cuire 3 minutes.

INGREDIENTS

Ingrédients du fonds déshydraté : Amidon modifié de mais, farine de blé, sel, huile de palme, ardmes, Iégumes : oignon,
tomate, carotte ; fécule de pomme de terre, plante aromatique, épaississant : gomme guar ; colorant : caramel (E150c) ;
jus de cuisson de viande de beeuf, extrait de levure, extrait de vin blanc, graines de céleri, extraits de plantes aromatiques.
Peut contenir des traces de : lait, oeuf.

DOSAGE VALEURS NUTRITIONNELLES [P 00 @ Par lire
de produit préparé
Produit déshydraté Eau et e OENES déshydrate avec 60 g

60 g 11 11 ' Protéines 7,649 459
la boite* 151 151 Glucides (dont sucres) 53,89 (5,9 Q) 32,39(3,50Q)
Lipides (dont acides gras saturés) 12,3 g (7,8 9) 7,49 (4,7 9)
Fibres 579 3,49
CONSERVATION :
- Conservation : DLUO de 15 mois. Sodium 5’8 g9 3’5 9
- Stockage : Stocker dans un endroit frais et sec. Bien refermer VALEURS ENERG ET|QUES 1499 kJ 899 kJ
apres utilisation et utiliser dans les meilleurs délais. 356 kcal 214 kcal
DONNEES LOGISTIQUES
Unité Consommateur (UC) Code EAN Poids Net UC Poids Brut UC (LxIxH)enmm
Boite 7613031886999 90049 1 kg 145 x 132 x 147
Unité Distribution (UD) Nbre d'UC/UD Poids Net UD Poids Brut UD (L xIxH)enmm
Carton 6 5,4 kg 6,14 kg 396 x 290 x 152
ubD/ Couches/ Nbr UD/ Nbr UC/
Palette Couche Palette Palette Palette |Poids Brut Palette (kg) (LxTxH) en mm
8 7 56 336 369 1200 x 800 x 1214

COMMENTAIRES

*Pour I'élaboration d'une sauce.
Pour le mouillement des sautés : 30 litres soit 30 gl/litre.

PA 15.007.000
Article : 12066191
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